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CHINH SACH BAO HANH

Vui long ddng ky bdo hanh tai:

Perysmith Viét Nam

Chinh séch bdo hanh 2 ndm cé hiéu lyc tinh tir ngdy mua san phém, dp dung vdi cdc
trudng hdp san phdm bi 16i tif phia nha san xudt.

BUGC 1: Khdch hang vui long nhén tin va cung cdp théng tin sau:

1.Tén

2.S6 dién thoai lién hé
3.Dia chi ldy hang
4.L8i cta san phdm
5.Hdéa don mua hang

BUGC 2: Sau khi cung cdp théng tin, khdch hang sé dudc hudng dén béo hanh

Quy dinh vé thdi han va diéu kién bdo hanh

1. Khdch hang chiu trdch nhiém thanh todn phi vén chuyén cho cdc yéu céu bdo hanh / hoan
hang / stra chira trd lai dia chi giao hang.

2. PerySmith sé& thanh todn chi phi giao san phém thay thé hodc stfa chita cho khdch hang.
3. Anh héa don sé dugc yéu cdu dé lam béing chiing mua hang.

4. San phdm dugc st dung cho muc dich thugng mai khéng duge nhdn bdo hanh.

5. Cdc nghia vu cla PerySmith dugc gidi han trong viéc sfta chita hodc thay thé bd phdn bi
1.

6. Bdo hanh ciing khéng bao géom nhiing diéu sau ddy:

- Lam dung hodc khéng st dung san phédm cho cdc muc dich va hoat déng binh thudng cla
né hodc theo hudng dan st dung va bdo tri cia PerySmith.

- Tai nan, sét ddnh, rui ro do nudc, nguy cd héa hoan, bao logn, thong gié khéng dung cdch,
dao dbng dién dp hodc bat ky nguyén nhdn ndo ndm ngodi tam kiém sodt cla cdc sdn phdm
PerySmith.

- Bat ky bd phdn ndo cta sdn phdm bi hdng hodc cé déu hiéu gid mao.

- Sa&n phdm bi héng do 16i clia con ngudi.

- Thiét hai do dich vu dugc thuc hién bdi bén thd ba, khéng phadi nha cung cdp dich vu dudc
Uy quyén cta PerySmith.

- Thiét hai d&i véi mét sdn phdm da dudc stra di hodc thay ddi ma khdng cé su cho phép
b&ng vdn ban cla PerySmith.



HUGNG DAN AN TOAN QUAN TRONG

Trudc khi s dung mdy, vui long doc ky hudng dan st dung va thao tdc sau:

1. Vui long kiém tra xem dién dp c6 phu hdp hay khéng trudc khi st dung.

2. D€ st dung, mdy pha cd phé phdi dugc két néi vdi 6 cdm néi dat.

3. Vui long khéng r&i mdy pha ca phé khi dang st dung, cling nhu khéng dé
tré em hodc ngudi khéng cé khd ndng tu chdm séc d€n gdn mdy pha ca phé.
4. Vui long khéng s dung thiét bi trong méi trudng nhiét dé cao, tU trusng
manh va méi trusng dm udt. Khdng d&t mdy pha ca phé trén bé mdt ndng,
canh nguén I¥a hodc trén cdc thiét bi dién khdc nhu ta lanh.

5. D€ trdnh héa hoan va dién gidt, khéng nhidng day dién va phich cdm vao
nudc hodc bdt ky chdt 16ng ndo khdc; Khéng lam hu hdéng, bé cong, kéo dan
déy dién va khéng dé vat nén deé 1én day dién.

6. Vui long rut phich cdm khi vé sinh hodc khéng s dung thiét bi. Chi dugc vé
sinh phu kién sau khi thiét bj d& nguéi.

7. Vui long st dung cdc phu kién géc.

8. Mdy chi dung dé pha ca phé. Khéng s dung né cho cdc muc dich khdc. Va
ddt nd trong moi trudng kho rdo.

9. B3t mdy pha ca phé trén ban hodc mdt ban phdng va luu y cdch nhitng vét
ddt gan d6 it nhdt 5cm, mdt sau cda mdy pha ca phé phdi cdch tusng trén 20
cm. Khéng quang ddy dién trén mép ban hodc quday bép.

10. Ddm bdo rdng ddy dién khéng cham vao bé mdt nédng cla thiét bi.

11. Khéng cham tay truc ti€p vao bé mat kim loai cia mdy khi vdn hanh mady
pha ca phé. Vui long s& dung num va tay cam.

12. V& sinh va bdo dudng cdc bd phdn clia mdy pha ca phé thudng xuyén dé
ddm bdo chét lugng ca phé va kéo dai tudi tho cho mdy pha ca phé.

13. Khéng tu y di chuyén hodc tdt nguén khi mdy pha ca phé dang hoat déng.
14. Khong vén hanh nd trong tinh trang khéng cé nudc.

15. D€ ddm bdo an toan, vui long doc k¥ chi tiét cdch si dung trong hudng
dé@n va nédm virng phuong phdp s dung chinh xdc.

16. Khéng rifa mdy pha ca phé hodc déy dién trong nudc hodc cdc chdt long
khdc.

17. Khéng s dung nd ngodi trdi.

18. Trudc khi s dung lan dau, vui long trdng sbéi hai 1dn bdng nudc sach dé
loai bd mui la.

19. Vui long lién hé véi trung tdm bdo hanh dugc dy quyén khi mdy pha ca
phé cé bat ky sy c6 nao.

20. S&n phé&m nay chi dugc sdn xudt dé s& dung trong gia dinh.

LUU Y QUAN TRONG

e Vui long khéng cham vao cdc bd phdn cd nhiét dé cao (nhu voi hdi cao dp,
vOi nudc ra, v.v...) khi s dung mdy pha ca phé.

e Thiét bj nay dugc thiét ké dé pha ca phé hodc lam néng d6 uéng. Hay cdn
thdn dé trdnh bi bédng do nudc hodc hai nudc phun ra hodc do s dung thiét
bi khéng dung cdch.



CAU TAO SAN PHAM
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1. Khay hdm néng c6c 8. Ndp khay hing nudc 14. Phan thdn chinh
2. Nhiét ké 9. Ndp binh nudc 15. Phin loc dgn
3. Dén bdo ngubn 10. Binh nudc 16. Phin loc db6i
4. NGt nguén 11. Ndm hdi nudc 17. Phéu nén ca phé
5. Dén bdo ct phé 12. Ong ddn hdi nudc 18. Vién nén ca phé
6. NUt ca phé 13. B6 phdn tao bot sita 19. Thia dong ca phé
7. Nut hgi nudc

QUY TRINH VAN HANH

S« dung lan dau

1. Ldy mdy pha c& phé ra khéi hép déng géi va kiém tra xem cdc phu kién cé
day du khéng.

2. Hay vé sinh tat cd cdc bd phdn cé thé thdo rdoi.

3. Hay vé sinh mdy bdng nudc sach khodng 2-3 lan theo quy trinh pha cd&
phé: khéng can dung bét ca phé dé vé sinh mdy pha ca phé.




Lam ndéng s mdy pha ca phé

1. M3 ndp binh va d6 lugng nudc thich hgp vao binh. Luu y rdng muc nudc
khéng dudc vugt qud vach MAX va cling khéng dugc thdp han vach MIN.
CANH BAO: trong trudng hop khdng cé nudc trong binh, viéc s dung mdy sé
dnh hudng dén tudi tho cua thiét bi bom. Hay b6 sung nudc kip thgi khi muc
nudc dudi vach MIN.

2. B4t nguén va nhdn ndt "on/off". Néu dén bdo nhdp nhdy, né cho biét rdng
mdy pha cd phé dang bdt dau ladm néng sd. Néu den bdo sdng, nd cho biét
qud trinh [dm néng sg dd hoan tat.

3. D&t man loc vao phin; gén né vao mdy pha ca phé théng qua vi tri "insert";
va sau dé xoay noé sang phdi vao vi tri "locked".

4. D4t c6c dung ca phé dudi phin loc, nhdn ndt ca phé dé lam néng sé mdy
pha ca phé va céc dung ca phé nhs vao dong nudc nédng chdy ra.

PHA CA PHE ESPRESSO KIEU Y

1. Cho b6t ca phé vao man loc, sau d6 rdy min va nén né lai.

2. BDat man loc vao phéu; gdn ndé vao mdy pha cd phé théng qua vi tri
"insert"; va sau d6 xoay nd sang phai vao vi tri "locked".

3. B3t cbc dung cd phé dudi phéu, sau d6 nhédn ndt ca phé dé chiét ca phé.
Mo td: NUt "Coffee/steam" phdi dudc thao tdc bdng tay.

LAM VIEN NEN ESPRESSO

1. Cho vién nén Nespresso vao hdp vién nén. Sau d6 van chdt ndp va cho vao
phéu vién nén. G&n né vao mdy pha ca phé théng qua vi tri "Insert"; va sau
do6 xoay né sang phadi vao vi tri "Locked".

2. Quy trinh ché bién sau d6 cling tudgng tu nhu quy trinh pha ca phé Espresso
kiéu V.

QUAN TRONG: dé trdnh vdng tung tdée, khéng dugc thdo gid loc khi thiét bj
dang phuc vu ca phé.
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PHA CA PHE CAPPUCCINO HOAC CAC LOAI CA PHE UA
THICH KHAC

Cappuccino dugc lam tU c& phé espresso + bot s@ra, vi vdy, ban can lam
espresso trudc tién, va

ndi dung sau déy chd yéu mé td qud trinh tao bot sla.

Luu y: Phin loc can dudgc 1dp vao vj tri trong qud trinh tao hai.

1. Nhdn ndt "steam". NEu dén bdo nhdp nhdy, diéu d6 cho biét mdy pha ca
phé dd chuyén sang trang thdi ldm néng sd bé&ng hoi. Néu dén bdo sdng, né
cho biét qud trinh lam néng sd da hoan tat.

2. Cho toan b6 sifa nguyén chat vao c6c dung latte trong khi hdi dugc lam
néng sd.

3. Sau khi da lam néng s6 hgi nudc, xoay ndm "steam" ngudc chiéu kim déng
h6é dén vi tri t6i da dé lam cho hdi phun ra trudc mét ldc, sau d6 xoay nim
"steam" theo chiéu kim déng hé vé vi tri OFF khi hoi dd phun déu.

4. Bat 8ng dan hoi nudc vao cbc latte, c6 dinh miéng 8ng dan hai & vi tri thdp
hon 18p stta 1 mm, sau dé xoay ndm "steam" ngudc chiéu kim déng h6 dén vi
tri t8i da.

Cdanh bdo: voi phun hgi khéng dugc dat trén bé mdt cla I8p sita dé trdnh bj
bong nudc do nd sé lam sita bdn tung tde.

5. Ldc nay sé cé tiéng "rit". STa sé tao thanh mdt vong xody trong céc latte,
cho thay réing khéong khi dang dugc trén vao sia.

6.C6 thé luén sdu 8ng dan hgi vao trong I8p sita khi cé nhiéu bot sta. Tat bé
phén tao hdi khi stta néng dén khodng 60 d96.

7. Lau sach 8ng dan hoi dé lam sach sta con sét lai bdng khdan udt ngay sau
khi tao bot sra, va& sau d4, xit hoi dé ddy I6p sra con sét ra trdnh lam tdc voi
phun hai.

8. Dau tién, d6 ca phé espresso vao céc ca phé, sau d6 cho sita dd ddnh bot
vao c6c ca phé. Dén ddy thi mdén ca phé cappuccino dad hoan thanh.

Meo: Néu c6 bdng khi néi ré trong bot sira, hdy g6 céc latte dé loai bé mot s6
béng khi 16n, sau d6 |dc céc latte theo chiéu ngang dé trén déu sra va bot
slfa hoan toan.



Luu y: dé pha nhiéu han mdt ly cappuccino, trudc tién hdy pha tat cd ca
phé, sau d6 chuén bi bot sita cho tdt cd lugng cappuccino yéu cdu.

Dé pha ca phé 1an nita sau khi ddnh bot sita, hdy dé ndi hoi ngudi trudc néu
khdong ca phé sé bi chay.

Luu y: Khuyén cdo sau khi dung dé tao hdi nudc, mdy pha ca phé chi cé
thé dudc st dung trd lai sau khi d€ ngudi it nhdt 5 phdt hodc cé thé lam
ngudi thu cdng bdng mdy bém nudc. Néu khéng, mén ca phé kiéu Y cua
ban cé thé sé cé vi "chdy xém”.

Phuong phdp ldm ngudi mdy pha ca phé thd c6ng bdng mdy bom nudc: ddt
binh ch&a & voi nudc ra hodc 8 dau ra cua 8ng dén hgi, sau dé nhén nat
“COFFEE” dé bdt ddu bom nudc cho dén khi dén sdng Ién.

Luu y:

1. Sau khi ldm bot sita, nén lau sach éng dén hgi bdng khdan dm kip thsi dé
trdnh sira con sét lai bdm vao 6ng dén hai.

2. Sau khi da dd bot sia, thdo ndm hdi ra va vdn lai d€ mdy pha ca phé xa
hdi ra ngoai trong vai gidy, vén ndm hgi trd lai, vé sinh miéng 6ng hgi trong
trusng hgp miéng 8ng hai bi tdc do stra con sét lai.

LAM NUGC NONG

1. B&t thiét bi bang cdch nhdn nit ON/OFF, ChS cho dén khi dén chuyén sang
ché d6 sdng lién tuc.

2. B3dt d6 dung phia dudi 6ng dé@n hai nudc.

3. Nhdn nut ca phé va déng thdi xoay ndm hdi ngugc chiéu kim déng hé. Nudc
sé& chdy ra tUr 6ng dan hoi nudc.

4. Nhdn ndt ca phé 1an nira va dédng ndm hdi nudc bdng céch xoay theo chiéu
kim déng hé.

Vé sinh

1. Trudc khi thuc hién bdt ky thao tdc vé sinh hodc bdo dudng ndao, hdy tdt
mdy, rdt phich khoéi 8 cdm dién va dé€ mdy ngubi.

2. Khéng s dung dung méi hodc chét tdy ria khi vé sinh mdy pha ca phé.
Dung khdn mém &m.

3. Thdo khay hing nudc nho giot, d6 sach va rira chdng dinh ky.

4. Vé sinh binh chda thudng xuyén.

5. Xoay qua trdi dé thdo phéu va gid loc, d6 ba ca phé, sau dé vé sinh gid loc
va phéu bdng dung dich tdy rlra va khdn, cudi cung rra lgi bédng nudc sach.

6. V& sinh tdt cd cdc bd phdn cé thé thdo r&i bdng nudc sach va lau khod
ching that ky.



CAU HOI THUGNG GAP CUA KHACH HANG

1. Logi b6t ndo phu hgp véi mdy pha ca phé nay?

Trd I8i: Chdng ta cé thé ddnh gid né théng qua hinh dang cla bé ca phé:
1. N&u bd ca phé bi nhdo, chdng t6 bdt ca phé qud min;

2. NEu bd ca phé cé dang hat cdt rdi, ching té b6t ca phé qud thé;

3. N&u béd cd phé cé dang bdnh, chilng té bét ca phé phlu hdp.

. C6 tiéu chudn ndo vé lugng bot ca phé sif dung khéng?
: D€ pha 1 c6c ca phé, hdy cho lugng bot ca phé khodng 8-9 g vao phin.
: D& pha 2 c8c cd phé, hdy cho lugng bot ca phé khodng 16 g vao phin.

>N

. Can dung bao nhiéu luc dé nén chdt bét ca phé?
: Can dung tay vdi lyc khodng 8 pound (khodng 3,6 kg) dé nén va ghé phéng
b6t ca phé.

> W

4. Chidc ndng ctia méc nhé trén tay cam gid loc ca phé la gi?
A: Khi d6 bd ca phé, ban cé thé dung méc dé ngén khéng cho man loc rdi ra
ngoai.

5. Chlc ndng cta khay ladm @m céc la gi?

A: Théng qua viéc hédm néng c6c ca phé & ddy, ban cé thé ldm cho hudng vi
cd phé& ngon hdn vi né giup gidm chénh Iéch nhiét d6 cla ca phé khi dudgc roét
vao coc.

6. Chirc ndng clia mdng séng inox trén 6ng dan hgdi la gi?
A: N6 khién cho hdi nudc tago thanh mét vong xody déi luu, lam cho bot sia
tréd nén dédm hdon va min han.

7. Tqi sao sita khdéng thé 1én bot?

A: 1. Hay chdc chdn réng ban chon sita dugc gilt lanh;

2. Stta khéng thé tao thanh bot sita nira sau khi nhiét d6 cda né tdng 1én do
qud trinh tgo bot sa;

3. Tao bot sfa I1d mot logi ky ndng.

Hay luyén tdp nhiéu hon nira.

8. Phdi lam gi néu bot sita c6 bédng khi tueng déi 16n?

A: Ban c6 thé cam ldy céc pha latte va gé manh xuéng ban modt vai lan, va
c@m c6c pha latte bang tay va xoay né theo mét chiéu nhdat dinh vai lan. Lam
nhu vdy, ban cé thé loqi bd cdc bédng khi Idn va ladm cho céu tric sifa mém va
ddc hon, tao ra mui vi d@m ddc han.



9. Loqi stta ndo phu hgp dé lam bot sita?

A: Sira it béo dé& tao bot nhung bdng khi va bot hai to va lodng han, ciing
khong cé vi ddm ddc.

Stta nguyén kem khéng dé tao bot, nhung mét khi thanh coéng sé cé cdu tric
min, cé thé khién cho ca phé Espresso trd nén ddc va sét. BD6i véi khdch hang
trong nudc, ching téi khuyén nghi s& dung sifa nguyén kem cta thudng hiéu
Nestle, sau d6 lad thudng hiéu Yili va thudng hiéu Mengniu (ngoai tru slta
Deluxe).

10. Phai ldm gi néu hgi nudc khdéng thodt ra khéi 6ng dan hgi?

A: Néi chung, thudng la do viéc vé sinh khéng dudc thuc hién kip thsi sau khi
tao bot stta khién sira déng lai lam tdc 6ng dé@n hgi. Ban cé thé s dung cdc
dung cu nhu kep dé théng tdc bdng cdch dua né vao moét dau cha 6ng hai.
Né&u khéng bi nghet, vui ldbng th nhd gidm va nudc véi ti 1é 1:1 vao binh nudc,
sau d6 chuyén ndm sang vij tri tao hoi dé lam mém &ng va théng tdc.

NEu nhitng cdch trén khéng thé gidi quyét dugc su cd, vui long lién hé vdi
trung tdm dich vu hdu mai dé dudc gidi quyét.

Vé sinh va bdo dudng thudng xuyén

1. Dé ddm bdo hudng vi cd phé nguyén chdt, ban hdy tién hanh vé sinh tdy
cdn va bdo dudng mdy pha cd phé sau khi s dung ti 2-3 thdng.

2. Vui long s dung "Chét khr cdn cho mdy pha ca phé" dé tién hanh tdy cdn
cho mdy pha ca phé (Ty |é nudc va chét khd cdn |a khodng 4:1, hodc vui long
tham khdo hudng dé@n van hanh). Néu khbéng cé chdt khir cén, ban cé thé su
dung "axit xitric" d€ thay thé (Ty 1&é nudc va axit xitric & khodng 100:3).

3. Khéng can cho bdt ca phé vao khi vé sinh mdy pha ca phé.

4. Hay vé sinh lén lugt voi nudc ra va 8ng ddn hgi theo cdc budc pha
cappuccino.

5. Sau dé dung nudc lau it nhét 3 1an dé ddm bdo vé sinh.

6. Vui long ddm bdo rdng mdy pha cd phé phdi nghi hon 3 phdt d6i véi mébi
lan 1dp lai qud trinh vé sinh.



XU LY sU cO

Su cé

Phdan tich nguyén nhdén

Gidi phdp

Cda phé bi tran ra
tlr khe hd cia phéu

Cé tap vét bén trong vong
lam kin

Lam sach tap vat

Bot ca phé qud min.

Vui long thay thé né bdng
bot ca phé cé d6 tho vua
phdi.

Bot ca phé bi nén qud chat.

Vui long nén bét ca phé vdi
luc la 8 pound (khodng 9kg)

Vong lam kin bi I&o héa.

Vui long lién hé vdéi trung
tém dich vu dudc Uy quyén.

Khéng thé xoay tay cam
gid loc ca phé sang vi
tri khéa

Lugng bét ca phé vugt qud
stc chlra t6i da cua phéu.

Gidm lugng bot ca phé

BOt ca phé chua dugc cho
vao va khéng thé xoay tay
cam vao ding vi tri.

Vui long lién hé v@i trung
tédm dich vu dudc Gy quyén.

Mdy hogt ddng binh
thudng khi pha ca phé
nhung khdng tao dudc
bot slta

Mdy khdng c6 nudc.

Miéng voi hdi bi nghén.

Chém nudc sau khi xa dp

Lam sach miéng voi hai
bdng kep.

Thém mét lugng gidm via
phdi vao binh nudc.




HUONG V| ESPRESSO

Espresso c6 hudng vi ddm da va cé thé ndi la ca phé nguyén bdn. N6 ciing cé
thé gilt nguyén hudng vi khi trén vdi sita hodc cdc loai thuc phdm khdc.
Huong vi Espresso dién hinh bao gém:

e Cappuccino

Phuodng phdp pha cd phé cappuccino |& s dung 6ng hdi cia mdy pha ca phé
espresso dé ladm néng mét binh sta dén 66 dd va khién cho né tao ra mét 16p
bdéng khi day ddc bén trén I8p sa. Sau dé, d6 Espresso vao cdc, roi dén sira.
Espresso, sita va bot sita, mdi thd chiém 1/3 c8c v sau dé ta cd modt cbc cd
phé hoan thién véi mat trén Id mau trdng va mat dudi la mau ndu nhat.
Cappuccino cé thé dugc dung véi dudng, bdt qué xay hodc bodt ca cao.

e Ca phé Latte

TU "Latte" c6 nghia la "sra". Né bao gém sita néng va Espresso. R6t tu tu
moét c6c sira néng va Espresso vao cung mét ldc tU hai phia véi ty 1é khodng
6:1. (Latte truyén théng chi cé sira néng va khéng cé bot sira.)

e Espresso Macchiato

TU "Macchiato" cé nghia I& "bi & nhiém". D& pha, ban chi cdn cho mot it bot
stfra Ién trén mat mot céc Espresso tiéu chuan. Chi can d6 mét phdn nhé bot
stfta |én trén c6c Espresso, thay vi dé nhiéu sa.

e Latte Macchiato

Latte Macchiato |d mét logi ca phé dugc pha bdng cdch d6 ca phé vao siia
néng. Dau tién ban cén chudn bj mét céc sifa nédng cé bot sita va cho vao ly,
sau dé db Espresso vao c6c. N6 cbé thé cé mau ddm & mat trén va mau nhat &
mat dudi, khd dep. V& mdt ky thudt, ban cé thé rét Espresso tlr mép céc. Do
t6c d6 chim cla ca phé khdc nhau, ban cé thé thdy moét sé kiéu ddng bién doi
khd dep mdat bén ngoai ly.

e Ca phé Mocha

Ca phé Mocha gém Espresso, sifa néng vdi bot sta va s6t s6 ¢6 la,... mbi thd
chi€ém 1/3 ly. Ban cé thé d8 sét s6 cb6 la chdm chdm ti mép céc vao, hinh
giéng thdc nudc sé xudt hién.

e Espresso Con Panna
Espresso Con Panna chinh théng la cho mét it kem tugi Ién trén c6c Espresso.
Hién nay c6 rét nhiéu quy cdch pha ché khdc nhau rdt dugc va chudng. Mot
s6 dung kém vdi nhiéu loai siro, mét s6 véi rugu, moét sé véi mét ong, va mét
s8 khdc vdi stta déu nanh.
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Cdc phudng phdp pha ca phé dudc ua thich

Bét ky loai c& phé espresso ua thich ndo cling dugc pha trén nén Espresso.
Viéc thém sita khéng chi cé thé tao thém hudng stta cho ca phé ma con cé thé
tgo ra nhiéu vi khdc nhau théng qua viéc tao sifa, bot sifa va kem theo cdc ty
& khdc nhau, mang dén cho ching ta rdt nhiéu lya chon. Hinh anh dudi day
chi don thudn cho ching ta thdy mét loat ty 1& phé bién cta sira trong cd phé.

q I q Milk Froth I Fresh Cream

ESPRESSO MACCHIATO COM PANNA

Milk Froth ‘ ‘
50% Hot Milk
Hox Milk & Fresh Cream
[— [—
LATTE FLAT WHITE

Milk Froth

Milk Frath
Water

CAPPUCCING MOCHA AMERICANO
Ném cda phé
Bét ky mdy pha cd phé nao cling khéng thé xdc dinh dugc hudng vi va su
thay d6i huong vi cua cdc logi hat ca phé khdc nhau. Sau ddy ching téi xin
gidi thiéu cdch phdn loai vi ca phé cho ban.
(Théng tin nay dudc ldy tU Internet va ndi dung chi mang tinh chdt tham
khdo):

Mocha, c& phé chua Hawaii, Mexico, Guatemala, Costa Rica

Vi chua Highland, Kilimanjaro, Colombia, Zimbabwe, El Salvador, ...

. < Té&t cd cdc loai cd phé hat kiéu cl tU Java, Medellin, Bogota,
VI dang Angola, Congo, Uganda
VI ngOt Colomb!a Ma.n.dhell'ng, ca phé hat kiéu cil cla V.enezuela, Blue

. : Mountains, Kilimanjaro, Mocha, Guatemala, Mexico, ...

. , Brazil, Salvador, Binh nguyén Costa Rica, Venezuela,
VI trung tlnh Honduras, Cuba,..

. . Colombia Mandheling, Mocha, Blue Mountain, Guatemala,
VI délm dd V\O ém dIU Costa Rica,...

Bat chdp xudt x& cla hat ca phé, viéc nudng, xay va pha déu cé thé anh
hudng dé€n hudng vi cua ca phé. Hay pha mét tdch cad phé cho riéng minh,
nhédm nhi qudng th&i gian nhan nhd va v6 tu moét cdch cdn thdn va trdi
nghiém nhing du vi d@m da va ém diju.
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